
ĆwiczeniaĆwiczenia
Moduł 9: Enogastronomia i zrównoważona turystyka

Ćwiczenie 1 (20 minut) : 

Przeanalizuj dwie dostarczone mapy i określ, w jaki sposób prezentują one
zrównoważony rozwój. Przypomnij sobie, czego nauczyłeś się w tym module i w
poprzednich, w jaki sposób możesz potwierdzić, że są to zrównoważone
seminaria. 

Ćwiczenia 2 (55 minut) : 

Wybierz miejsce znane ze swojej sceny enogastronomicznej. Poszukaj
lokalnych specjałów, zrównoważonych producentów żywności i ekologicznych
restauracji w okolicy. Stwórz mapę, biorąc pod uwagę wszystkie swoje
badania, aby podkreślić wszystkie zrównoważone opcje w Twojej okolicy.

Ćwiczenia 3 (55 minut) : 

Stwórz kompletny i szczegółowy harmonogram dla wybranego miejsca
enogastronomicznego. Biorąc pod uwagę poprzednie moduły, weź pod
uwagę zakwaterowanie, transport, itp. 

Ćwiczenia 4 (20 minut) : 

Wybierz tradycyjny sposób gotowania i zastanów się, w jaki sposób
możesz go zaktualizować do współczesnego użytku. Zastanów się, w jaki
sposób może on stać się zrównoważonym środkiem przekazu, aby stać
się częścią zrównoważonego itinerarium podróży.
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Mapy można znaleźć pod tymi linkami: 

Mapa 2

Mapa 1

https://www.vacationsbyrail.com/media/39964380/highlights-of-italy-by-rail-map.jpg
https://www.vacationsbyrail.com/media/39964380/highlights-of-italy-by-rail-map.jpg
https://www.esterel-cotedazur.com/blog/gastronomie/carte-experience-oenologique/

